


Y el abuelo volvió de las Américas a su lugar, al
estuario del río, después de recorrer mundo y
dedicarse a las bellas maderas de Trópico.

En los años cuarenta, en el antiguo varadero del
Río Covés, nuestro abuelo botaba el último barco
de  vapor que de allí saldría: El “Dos Amigos”. 

Años más tarde, sobre los mismos pilares, sus
hijos levantarían una casa que durante cincuenta
años fue estanco, cantina y almacén de sal.

Hace ya más de 20 años que hemos recuperado la
vieja casa familiar, buscando la postal feliz de la
que fue nuestra infancia en el viejo Esteiro del
Covés; para invitaros a compartir mesa con un
pedazo de historia de nuestra tierra, los sabores
de antaño con el uso de productos tradicionales
gallegos y una cuidada selección de reconocidos
vinos de la tierra.



  

Ensalada burrata 

con calabacín y cherries asados, pesto y nueces,        13,00€

Ensalada de queixo burrata

Carpaccio de ternera con queso D.O.P do Cebreiro, 

mermelada de pimiento y AOVE variedad picual,          9,50€

Carpaccio de tenreira con queixo D.O.P do Cebreiro   

Croquetas caseras de cecina y curry,           8,50€

Croquetas da casa

Croquetas caseras de cocido con mayonesa

de chorizo,                                                    8,50€

Croquetas da casa

De Tapear 



Empanadillas caseras de lacón con queso   10,50€

Empanadillas da casa

Filloa rellena de marisco y espinacas        10,00€

Filloa con marisco e espinacas

Langostinos crujientes con mayonesa asiática,    12,50€ 

Langostinos crocantes con maionesa asiática 

Zamburiñas (Vieira del pacífico)

con aliño de ajo y perejil,                         17,00€                              

Vieiras do pacífico con allo e perexil

De Tapear 



Costrada,        15,00€

Si algo hay que degustar en nuestra mesa es la

costrada.  Se trata de una receta medieval típica de

Pontedeume, traída por los monjes Agustinos desde

Italia, que consiste en una especie de empanada de

varios pisos entre las que se intercalan distintas

capas de pescados y mariscos. 

La nuestra, la encontrarás rellena de cocochas de

bacalao, merluza, vieira, gambón, setas y jamón.

Solo fines de semana e festivos.

De la casa 



Bacalao gratinado con mayonesa cítrica                 16,50€

Bacallau gratinado

Rape del atlántico a la cedeiresa,                       17,50€            

Peixe sapo en salsa con chícharos

Arroz meloso de calamar y gambón,                   14,50€    

Min. para 2 pax. Tiempo aprox: 20 min.

Arroz de luras e langostinos

Del mar



Secreto de Porco Galego                                 13,50€

con pilpil de pimientos del piquillo

Segredo de Porco Galego

Carrilleras de Porco Galego en su reducción,    14,00€

Carrilleras de Porco Galego na súa salsa

Canelón de pato con bechamel de setas

 y frutos rojos                                                          14,50€

Canelón de pato con bechamel de frutos rojos

Burger infantil con queso y patatas chip,    5,50€

Hamburguesiña con queixo e patacas       

De la tierra 

Para los peques



Acompaña el postre... 
Copa de Oporto Don Pablo Ruby,                       3,50€

Copa de Moscatel Ochoa vendimia tardía,                   4,00€

Copa de Sitta Pereiras vino dulce gallego,                   4,50€

Los precios en el servicio de terraza se incrementarán 0,50€ ctms. en los platos

de comida y 0,10€ ctms. en la bebida.  El precio del pan es de 0,90€ por/pax. 

Los precios incluyen 10% IVA.

Tarta de queso al horno                               4,50€
Tarta de queixo o forno

Brownie con helado                                           4,20€                                 
Tarta de chocolate con xeado

Blondie de manzana con helado,                       4,20€
Torta de mazá con xeado

Tarrina de helado ecológico de Galicia      4,00€
Xeado ecolóxico

Nuestros postres caseros 



Bodega 
Vinos Blancos, rosados y espumosos 

FRESCOS & LIGEROS...  

Paco y Lola Nº 12. Bodega Paco y Lola. D.O Rías Baixas,                                16,00€

Mar de Frades. Bodega Mar de Frades D.O Rías Baixas,                                 24,50€

Attis, Albariño Lías finas. Bodega Attis D.O Rías Baixas,                               21,00€

Sitta Rosado, Bodega Attis. Vino Gallego,                                                            19,00€

Señorío de Rubiós espumoso. D.O Rías Baixas,                                                  26,00€

Mar de frades Brut nature. D.O Rías Baixas,                                                       30,00€

Xeixedo, Branco Lexítimo. Bodega Bordel. IXP Betanzos,                            25,00€     

AROMÁTICOS & CON CUERPO...  

Casal de Armán, 75 cl.  Bodega Casal de Armán. D.O Ribeiro,                      20,00€

Casal de Armán, 50 cl. Bodega Casal de Armán. D.O Ribeiro,                      15,00€

Máis de Cunqueiro Torrontés. Bodegas Cunqueiro. D.O Ribeiro               21,00€

Ladairo Godello. Bodega Ladairo. D.O Monterrei,                                           15,50€ 

Sampayolo, Godello sobre lías. D.O Valdeorras,                                               16,00€

A Coroa. Bodega A Coroa. D.O Valdeorras,                                                          19,00€   

Abadía da Cova Loia Barrica. D.O Ribeira Sacra                                                26,00€ 

Komokabras, Blanco con Barrica. Bodega Entre Os Ríos. 

IXP Barbanza e Iria,                                                                                                      24,00€    

Los precios incluyen 10% IVA



Bodega 
Vinos tintos 

FRESCOS & LIGEROS...  

Paco García. Bodega Paco García. D.O Rioja,                                                     17,50€

Emilio Moro 50cl. Bodega Emilio Moro. D.O Ribera Duero,                         16,50€

Carmelo Rodero, 9 meses de barrica. D.O Ribera Duero                               23,00€ 

Ladairo. Bodega Ladairo. D.O Monterrei,                                                            15,50€

Sampayolo, mencía con 3 meses de barrica. D.O Valdeorras,                     16,00€

Elías Mora Viñas. Bodega Elías Mora. D.O Toro                                                17,00€

                                                                                

                                                               

AROMÁTICOS & CON CUERPO...  

Medrano Irazu. Bodega Amador Medrano. D.O Rioja,                                   16,50€

Viña Sastre. Bodega Viña Sastre. D.O Ribera del Duero,                               16,00€

Hito. Bodega Cepa21. D.O Ribera del Duero,                                                     18,50€

Figuero 4, Tempranillo. D.O Ribera del Duero                                                 20,00€

Abadía da Cova Barrica Loia. D.O Ribeira Sacra,                                              22,10€

Habla del Silencio, Syrah y Cabernet Sauvignon. Extremadura,               17,50€

Luna Beberide. Bodega Luna Beberide, Mencía. D.O Bierzo,                      14,50€

Los precios incluyen 10% IVA


