
Comuniones 2019



Menú 1

Entrantes para compartir:
Pastel de Cabracho

con mayonesa de soja y tostadas marineras

Bombones de queso
con confitura de tomate

Plato principal a escoger:
Brocheta de rape y langostinos

en salsa americana 

0 

Secreto de Porco Galego
con parmentier de patata

__

Variado de postres caseros

Agua mineral
Vino blanco y tinto gallegos



Menú 2

Entrantes para compartir:
Langostinos crocantes

Berberechos 
a la gallega

Plato principal a escoger:
Lomo de dorada al horno 

con verduritas de temporada

O

Jarrete de ternera
al mencía

_____

Variado de postres caseros

Agua mineral
Vino blanco y tinto gallegos



Menú 3

Entrantes para compartir:
Empanada negra de la casa

Salpicón de marisco

Segundo a escoger:
Bacalao confitado

con reducción de Pedro Ximénez

O

Solomillo ibérico
con salsa de frutos rojos

_____

Variado de postres caseros

Agua mineral
Vino blanco y tinto gallegos



Croquetas de jamón
con patatas chips 

Plato principal a escoger entre: 
Pizza casera

O

Milanesa de pollo con patatas fritas 

_____

Tarta de chocolate

O

Helado 

Agua mineral o refrescos

Para los más pequeños…



Puedes complementar el día con…

Ø Mesa Dulce

Ø Tarta de comunión personalizada

Ø Merienda Infantil 

.



Diseño de menús personalizados.

Minutas personalizadas.

Decoración floral 
estándar en las mesas.

Tarta simbólica con muñeco para corte.

Parking privado para vuestros invitados
(sujeto a disponibilidad)

Por celebrarlo con nosotros os 
ofrecemos…



Esteiro, 9 – 15600, Pontedeume

cantina@riocoves.com

Telf. 981 43 40 57


