
Bodas 2019



- Menú 1 -
Aperitivo de Bienvenida

Para empezar…
Canelón de carrillera de ternera 

en su salsa acompañado de chutney de manzana
_____

Sorbete de Limón
_____

Para seguir…
Lomo de dorada

al cava con verduritas
_____

El momento dulce.. 
Redondo de tarta

de queso

Agua mineral
Vino blanco y tinto gallegos



- Menú 2 -
Aperitivo de Bienvenida

Para empezar…
Filloa rellena de centolla, 
espinacas y langostinos

en salsa americana
_____

Sorbete de frambuesa
_____

Para seguir…
Solomillo de cerdo

con reducción de Pedro Ximénez

_____

El momento dulce.. 
Redondo de tarta

de chocolate

Agua mineral
Vino blanco y tinto gallegos

.



- Menú 3 -

Aperitivo de Bienvenida

Para compartir…
Ensalada 

con peras al vino, naranja y anacardos

Langostinos Crocantes

Para seguir…
Brocheta de Rape y Langostinos

_____

Sorbete de menta
_____

Jarrete de ternera
al mencía

_____

El momento dulce.. 
Tarta de requesón

con almendras crujientes

Agua mineral
Vino blanco y tinto gallegos

.



Aperitivo de Bienvenida

Empanada negra de atún

Ensaladilla de gamba
con crujiente de cebolla

Hummus
con crudités de verduras

Bebidas

Agua mineral
Cerveza

Refrescos

Vino blanco y tinto gallegos



Para los más pequeños…

Para empezar…

Croquetas caseras de jamón
con patatas chip

Para seguir…

Plato combinado de 
pizza y milanesa de pollo

_____

El momento dulce.. 
Tarta de chocolate

o 
helado

Agua mineral
Refrescos



Momento de la fiesta

BARRA LIBRE 

2 h. de barra Libre con primeras marcas y opción de 
1h. extra.

*Consultar condiciones.



Por celebrar con nosotros…

Minutas personalizadas y seating plan.

Tarta simbólica para corte.

Centros de mesa.



Y nuestra suite…

Regalo de la noche de bodas en nuestra suite con
detalle a vuestra llegada y desayuno en la habitación
al día siguiente.

Descuento del 25% en alojamiento para celebrar
vuestro primer aniversario de bodas con nosotros
-consultar condiciones y disponibilidad -.



Esteiro 9, Pontedeume
cantina@riocoves.com
Telf. 981 43 40 57 


